
Culinary Workshop Classes‐ July 2009 

Barbecue, skewer, and grill in this month’s culinary workshop.  Chef Angela will expertly guide 
you through a laid‐back picnic menu, a casual French feast, and a complete grilling menu from 
appetizer to dessert.  Come to the culinary workshop with your friends for a great night out for 
only $20!  The lesson is always followed by a delicious tasting of the menu from the evening. 
Call the courtesy desk to register for the classes.  Seating is limited, so register early! 

Summer Family Reunion Picnin 

(Wednesday, July 1 st ‐ 6:30‐8:30 pm) 

Celebrate food and family with a good old‐fashioned picnic with some interesting twists! 

Menu includes: 

Barbecue pulled pork 

Marinated Broccoli Salad with smoked gouda 

Grilled Sweet Potatoes with pecan glaze 

Sugar‐free strawberry shortcake 

Bastille Day Celebration 

(Wednesday, July 15 th ‐6:30‐8:30 pm) 

With this French‐inspired picnic menu, you will find that French home‐cooking is as budget‐friendly as it is delicious! 

Menu includes: 

Alsace‐style caramelized onion, fennel, and bacon tartlettes 

“Le picnic” chicken with grilled lemons and herbs de provence 

Marinated green bean salad with pecans and Roquefort 

Fresh nectarine tarts with cherry hazelnut ganache



Creative Grilling 

(Wednesday, July 22 th ‐6:30‐8:30pm) 

Grilling is an international culinary skill as you’ll see from this sweet and savory menu from around the world!. 

Menu includes: 

Grilled beef tenderloin skewers with horseradish glazed potatoes 

Moroccan­spiced grilled catfish 

Grilled summer snap pea packets 

Grilled peach and raspberry parfait


